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Jamón de bellota “ Pata Negra “ cortado a cuchillo 22.95

Lomo ibérico de bellota 20,10

Mixto de jamón de bellota “ pata negra “ y lomo ibérico de bellota 21.95

Lascas de queso manchego curado 8,90

Surtido de quesos untuosos y foie de pato con tostitas de pan de pasas 18.95

Carpaccio de buey a la sal maldón con virutas de parmesano y alcaparras 16.95

Laminas de salmón ahumado “plancheado” con confitura de tomate al caviar de mujol 17.95

Pulpo gallego cocido con cremoso de patata al queso Valdeón 18.20

Gamba blanca de Huelva plancha ó ajillo 29,50

Almejas finas de carril salteadas con ajitos y escalonias al albariño 24.95

Calamares fritos a la andaluza con nido de mayonesa 15,80

Chopitos a la malagueña 16,40

Ración

ENTRETENIMIENTOS PARA COMPARTIR

ENSALADAS y CRUDITES

Tomate de huerta aliñado al ajo y perejil con queso de Burgos y anchoas del Cantábrico 10.95

Ensalada mixta con ventresca de bonito 10,95

Cogollos de Tudela con salmón ahumado 11.50

Ensalada César con costrones y pollo a la parrilla 11,50

Ensalada de vieiras y piquillos con confitura de tomate 12.95

Xató de escarolas con bacalao, bonito y anchoas a la salsa romesco 12.95

Tartar de atún de Almadraba con cigalitas a la salsa de lima y mostaza antigua 13.95

Pan y mantequilla 1.55           Pan con tomate y  aceite 4.10

NUESTRAS SUGERENCIAS DEL DÍA

Paella de verduras (mínimo dos personas) por persona 9.95

Paella mixta (mínimo dos personas) por persona  16.95

Paella de mariscos (mínimo dos personas) por persona 24.95

Caldereta de langosta y rape (mínimo dos personas) por persona 25,40

Callos a la madrileña de buena racion 13.95 

Rabo de buey estofado con timbal de berenjenas y trigueros 17.95

Carrillera de ternera guisada al vino tinto con chalotitas asadas 16.95

ARROCES Y ESPECIALIDADES RIOFRÍO



8 % IVA Incluido

SOPAS Y CREMAS

Caldo de capón con coquelette troceado 4.95

Sopa de ajo a la antigua con huevo escalfado 6.95

Crema de zanahorias al crujiente de parmesano 7.95

Crema de carabineros al brandy con costrones 7,95

Sopa marinera al Pernod 12.95

HUEVOS Y PASTAS

Huevos rotos con jamón, patatas y pimientos de sartén 8.95

Huevos rotos con foie, patatas, cebolla confitada y pasas de corinto 11.95

Pastel de cabracho y chipirones con muselina dulce de tomate confitado 9.95

Tortilla de setas y verduras al queso grana padano 10.95

Spaghettis al pesto rojo con nueces y jamón ibérico 10.95

Gnocchis de patatas salteados a la crema de queso con anchoas y pimientos asados 11.95

VERDURAS

Parrillada de verduras naturales al aceite de oliva 13,95

Láminas de berenjena a la romana con salsa romesco 8.95

Espárragos gigantes de Navarra a las dos salsas 12,95

Espárragos trigueros a la plancha ó fritos 8.95

Boletus de temporada con salteado de gambas 11.95

Habitas tiernas baby rehogadas con bacalao 11.95

Alcachofas salteadas con perdiz de campo 10.95

8 % IVA Incluido

Cambios posibles de guarniciones
    Patatas fritas Arroz Blanco Verdura Mixta Salsa de Tomate Ensalada

3.05          3.05            3.05            3.05             3.05

PESCADOS

Bacalao fresco con gambas al ajillo 22,95

Supremas de rape fresco asado y cigala gigante al aceite virgen extra

 con aliño de la casa 25.95

Lenguado del Gran Sol a la parrilla 31,60

Salmón fresco a la parrilla con sus guarniciones y salsa 17.95

Emperador a la plancha con aliño 24,95

Merluza de pincho a la parrilla o a la cazuela 25.95

Merluza gourmet en papillote al horno rellena de puerros, verduritas y carabineros 26.95

Fritura de pescaditos a la malagueña 17,95

CARNES

Solomillo de ternera a la pimienta ó parrilla 23,95

Churrasco de carne roja a la sal maldón 23.95

Chuletitas de cordero lechal a la brasa 18.95

Entrecotte de añojo brasa a la sal gorda 18,95

Solomillo de ibérico al graten con queso brie y salsa de miel 16.95

Escalope de ternera de Avila vienés o Pallarda de ternera a la parrilla 17,95

Villagodio de cebón a la brasa  (mínimo 2 personas)  25,90precio por persona

AVES

Pollo de corral asado al horno 12.95

Delicia de pintada deshuesada rellena de setas y castañas 

con cherrys y trigueros asados al Pedro Ximénez 16.95

Perdiz roja de campo estofada a la granjera con surtido de escalonias 

y frutos de temporada al horno 19.95 



CAFÉS ESPECIALES

Café Calypso:

Café Irlandés: Café, whisky y nata 6.05

Café Riofrío: Whisky, Grand Marnier, café, helado y nata 6.05

Café Escocés: Café, whisky y helado de vainilla 6.05

TARTAS y POSTRES

Naranja preparada 5.20

Fruta del tiempo 5.20

Macedonia de frutas naturales 5.20

Fresón con nata o zumo de naranja 4.75

Manzana asada 4.75

Flan de huevo al caramelo 3.75

Tarta de limón natural 4.75

Tarta de mandarina 4.75

Tarta de fresón natural con nata 4.75

Tarta de tres chocolates 4.75

Tarta helada al whisky 4.75

Tarta de manzana al horno 4.75

Tarta de peras maceradas al cava 4.75

Tarta Metis 4.75

Tarta San Marcos 4.75

Tarta Opera 4.75

Banda de frutas con hojaldre 4.75

Tortitas con nata y sirope 4.75

 Todos nuestros helados y tartas son elaborados en nuestro obrador

 Tía María, café y nata 6.05

SORBETES Y GRANIZADOS NATURALES

Sorbete de limón natural 4.85

Sorbete de fresón 4.85

Sorbete de melón 4.85

Sorbete de naranja 4.85

Sorbete de piña 4.85

Granizado natural de limón, café, fresón, kiwi, manzana, melocotón, melón, piña, etc 4.60

Batidos naturales de fresa, vainilla, chocolate, caramelo, turrón o nata 4.75

ZUMOS NATURALES

Zumo número 1: Plátano, manzana, melocotón y naranja 4.60

Zumo número 2: Melocotón, piña, limón, fresón y leche 4.60

Zumo número 3: Naranja, fresón, melocotón, plátano y leche 4.60

Zumo número 4: Melocotón, manzana, fresón y naranja 4.60

Zumo número 5: Piña, plátano, naranja, melocotón, limón, fresón, manzana y leche 4.60

COPAS DE HELADO

Copa Colón: Helado tres gustos, piña, melocotón, nata, barquillos, guinda y almendras 6.50

Copa Juanillete: Helado de vainilla, chocolate caliente, nata, almendra rallada y sirope de fresa 6.50

Copa Primavera: Helado de vainilla, fresón o guindas y nata 6.50

Copa Tres Carabelas: Manzana asada, helado de vainilla, nata, barquillos, almendras y sirope 6.50

Copa Tres Gustos: Vainilla, fresa y chocolate 6.50

Copa Riofrío: Flan al caramelo, helado tres gustos, nata, barquillos y sirope 7.95

Copa Especial: Cinco bolas de helado, nata, almendra rallada, sirope de fresa y barquillo 6.50

Copa Lylian: Macedonia de frutas, helado de vainilla, almendra rallada, sirope de fresa, barquillo y nata 6.50

Banana Split: Plátano, helado tres gustos, nata, almendra, sirope y barquillo 6.50

 Todos nuestros helados y tartas son elaborados en nuestro obrador

8 % IVA Incluido
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