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CATERING SELECTO BODAS Nº 1 
 

CÓCTEL 
Jamón ibérico  

Brick de triguero con holandesa 
Salmorejo cordobés 

Foie micuit al corte con contrastes dulces y pan de pasas 
Tartaleta de ensalada de ahumados 

Croquetas de la casa 
Langostinos rebozados en kikos con salsa romescu 

Tosta de anchoa del Cantábrico con tomate 
Tempura de verduras 

Calamares fritos y ali oli de su tinta 
Pollo al curry con cereales y salsa thai 

 
ENTRADAS (A elegir uno) 

Salmorejo cordobés con virutas de jamón ibérico 
Tartar de aguacate y cangrejo  

Ensalada de langostinos con crujiente de jamón y queso de cabra 
Crema de bogavante con picadillo de vieiras 

 
SEGUNDOS (A elegir uno) 

Lomo de salmón fresco con pasas y piñones 
Bacalao asado con sus kokotxas en salsa vizcaína 

Solomillo de cerdo ibérico a la salsa de foie/ frutos rojos 
Rabo de toro desmigado a la portuguesa con surtido de patatas asadas 

 
POSTRES (A elegir uno) 

Bartolillos madrileños con salsa de chocolate caliente 
Tarta de chocolate con leche y fruta de la pasión con helado de mango 

Panchineta con helado de turrón 
Torrija tradicional con helado de leche merengada 

 
BEBIDAS 

Vino blanco de Rueda 
Vino tinto Rioja crianza 

Cava  
Agua mineral, Refrescos, Cerveza con y sin alcohol. 

 
PARA TERMINAR 

Trufas, café, infusiones 
 

PRECIO: 125.-EUROS 
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CATERING SELECTO BODAS Nº 2 
 

CÓCTEL 
Tosta de foie con crema de maíz y reducción de Módena 

Crema fina de setas y patatas violeta 
Pio nono de pan tramezzino con tomate y jamón ibérico 

Blinis con salmón y queso crema 
Tartar de pulpo y huevas de salmón 
Croquetas de chipirones en su tinta 

Rollito de pastrami con rucola y parmesano 
Berenjenas fritas con salsa de mostaza a la miel 

Mini rollitos mar y montaña 
Brocheta de pollo yakitori 

Bombas de brandada de bacalao 
Patatitas rellenas de queso crema y ahumados 

 
ENTRADAS (A elegir uno) 

Salmorejo tipo cordobés con virutas de jamón ibérico 
Tartar de aguacate y cangrejo  

Surtido de dos espárragos con ahumados y mahonesa de mango 
Crema de setas y patatas violeta al aroma de trufa 

 
SEGUNDOS (A elegir uno) 

Merluza a la vasca con almejas 
Supremas de rape en bullabesa andaluza 
Entrecot de cebón con patatas la sartén 

Solomillo de cerdo ibérico a la salsa de foie/frutos rojos 
 

POSTRES (A elegir uno) 
Bartolillos madrileños con salsa de chocolate caliente 

Tarta de chocolate con leche y fruta de la pasión con helado de mango 
Panchineta con helado de turrón 

Torrija tradicional con helado de leche merengada 
 

BEBIDAS 
Vino blanco de Rueda 

Vino Tinto Rioja crianza 
Cava  

Agua mineral, Refrescos, Cerveza con y sin alcohol. 
 

PARA TERMINAR 
Trufas, café, infusiones 

 
PRECIO: 150.-EUROS 
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CATERING SELECTO BODAS Nº 3 
 

CÓCTEL 
Tosta de foie con crema de maíz y reducción de Módena 

Crema fina de setas y patatas violeta 
Pio nono de pan tramezzino con tomate y jamón ibérico 

Blinis con salmón y queso crema 
Tartar de pulpo y huevas de salmón 
Croquetas de chipirones en su tinta 

Rollito de pastrami con rucola y parmesano 
Berenjenas fritas con salsa de mostaza a la miel 

Mini rollitos mar y montaña 
Brocheta de pollo yakitori 

Bombas de brandada de bacalao 
Patatitas rellenas de queso crema y ahumados 

 
ENTRADAS (A elegir uno) 

Crema de tomate en rama con almejas 
Ensalada de bogavante con naranja y vinagreta de su coral 
Calamar relleno de langostinos con texturas de tomate 

Zamburiñas al gratén de pan artesano de leña 
 

SEGUNDOS (A elegir uno) 
Zarzuela de mariscos de todo nuestro litoral 

Mero con salsa de moscatel y cebollita francesa 
Cordero asado en su jugo 

Chuletón de ternera de Ávila con musaka de berenjenas y parmesano 
 

POSTRES (A elegir uno) 
Bartolillos madrileños con salsa de chocolate caliente 

Tarta de chocolate con leche y fruta de la pasión con helado de mango 
Panchineta con helado de turrón 

Torrija tradicional con helado de leche merengada 
 

BEBIDAS 
Vino blanco de Rueda 

Vino tinto Rioja crianza 
Cava  

Agua mineral, Refrescos, Cerveza con y sin alcohol. 
 

PARA TERMINAR 
Trufas, café, infusiones 

 
PRECIO: 175.-EUROS 
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RECENA 
 
 

Medias noches de jamón ibérico con tomate 
Chapatitas de tortilla española 

Emparedado de bonito con tomate y pimientos 
Pastelitos artesanos variados 

 
 
 

CATERING SELECTO INFANTIL 
 
 

ENTRADA 
Jamón ibérico 
Queso lonchas 
Pechuga de pavo 
Ensaladilla rusa 

Croquetas 
Calamares a la andaluza 

 
SEGUNDOS (A elegir uno) 

Chuletillas de cordero lechal con patatas fritas 
Escalope de ternera con patatas fritas 

 
POSTRE 

Surtido de mini tartas 
Agua mineral y refrescos 

 
PRECIO. 65,00.-EUROS 
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CONCEPTOS INCLUIDOS EN EL PRECIO 
 
 

 
CÓCTEL DE BIENVENIDA. 
 
MENÚ SELECCIONADO. 
 
RECENA. 
 
3 HORAS DE BARRA LIBRE 
 
PRUEBA DE MENÚ PARA 6 PERSONAS EN EL RESTAURANTE RIOFRIO 
 
SILLAS, MANTELERÍA Y MENAJE NECESARIO 
 
DECORACIÓN FLORAL 
 
NÚMEROS DE MESA, MINUTAS Y CONFECCION DE PROTOCOLO 
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CONCEPTOS NO INCLUIDOS EN EL PRECIO 
 
 
 
 

 
BARRA LIBRE HORA EXTRA POR PERSONA – 8 €  
 
BARRA  PREMIUM HORA POR PERSONA – 15 € 
 
BOLLERIA CON CHOCOLATE POR PERSONA – 5 € 
 
BODEGON DE QUESOS POR PERSONA – 5 € 

 
BODEGON DE POSTRES POR PERSONA – 8 € 

 
FUENTE DE CHOCOLATE POR PERSONA  – 10  € 
 
DISCOTECA POR PERSONA Y HORA – CONSULTAR 
 
MUSICA EN VIVO POR PERSONA Y HORA - CONSULTAR 
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CONDICIONES 

 
 

• Los precios indicados no incluyen el IVA (Actualmente el 10%). 
• Los precios indicados incluyen el transporte en la ciudad de Madrid (consultar suplemento por servicios 

a otras poblaciones). 
• Los precios indicados incluyen el servicio de camareros para un mínimo de 50 personas (consultar 

suplemento por servicios con un número de comensales inferior) 
• Los precios indicados incluyen cristalería, menaje y sillas, adecuados para el éxito del evento 

(consultar suplemento por mesas y servicios especiales). 
• Los precios indicados son los adecuados a las combinaciones propuestas, y no son necesariamente 

proporcionales con otras combinaciones. No deje de consultar sus preferencias y le haremos la mejor 
propuesta. 

• La duración máxima del servicio es de 5 horas  (consultar suplementos para servicios de mayor 
duración). 

• La pre – reserva se formalizará cuando el cliente haga entrega de una señal a cuenta de 1.000 € y 
haya firmado la aceptación del presupuesto. 

• La reserva será firme una vez se nos haya hecho efectivo el 50% del importe presupuestado, como 
máximo 45 días antes de la celebración prevista del evento.  El otro 50% deberá hacerse efectivo 
como máximo en las 48 horas anteriores a la realización del servicio. 

• Con un plazo máximo de 72 horas anteriores al evento el cliente debe confirmar el número final de 
asistentes, y si necesita alguna excepción en el menú por alergias y similares. 

• Si el número de asistentes final es superior al presupuestado, se realizará un cargo suplementario que 
deberá abonarse el mismo día del evento. 

• En caso de cancelar el evento con una antelación inferior a 1 semana se penalizará con el 50% del 
total previsto de facturación. 

• Se aceptan todas las formas de pago (consultar condiciones especiales para algunas tarjetas de 
crédito). 
 

 
 

 
 
 
 


